
 

*salsa al tartufo...+3,90 

*Pepe Verde.....+3,90 

*all’Amarone.....+3,90 

Side-dishes side   plate 

Contorni picc. intero 
Crauti  3,90 7,90 

Polenta morbida  3,90 7,90 

Patate al forno  4,90 9,90 

Verdura grigliata  5,90 12,90 

Sauerkraut 

Polenta purèe  

Roast potato 

Grilled vegetables 

Gazzetta di Giulietta
CHEF ENZO SUL PODIO 

 

performance per Italia e tutto il mondo: 

Famous Italians Famosi Italiani in Veneto: 

Minestrone   vegetable soup 9,90 

Zuppa di cipolla   onion soup 9,90 

Crema di zucchine e patate 9,90 

               potato-zucchine cream 

Pronti, partenza,.. Soup’s On! 

Pizza Baby + bibita  
pizza + soft drink)  12,90 
Pasta in bianco + bibita   
(pasta + soft drink)  12,90 

Pasta al ragù/pomodoro/ 
/pesto + bibita  15,90 

(bolognese/pesto + soft drink) 
 

Wurstel+patate/polenta  
+ bibita (…+soft drink) 15,90 

Menù Baby: 
solo per i bambini/only for children  

Traditional Verona hilights  Veronesi SuperStars: 

ravioli with ricotta e spinach 

bigoli bolognese  or chef’s style pasta 

genuine ancient Roman recipe 

 

 (all’Amaron/Tastasal/Erbe Aromatiche) 18,90 
polenta with forest mashrooms  12,90 

polenta with Lard Levoni  12,90 

 +3,90       +3,90 

 Coperto / Cover Charge € 3,50 
incl. domestic tax, homemade 
organic bread, precious extra 
vergine olive oil from Bardoli-
no, balsamico di Modena and 

Himalayan Pink Salt 

 19,90
 

 19,90 

 29,90 

traditional Veronese al 8-hours horse meat stew 

delicious donkey meat stew 

horse filet steak* tender, juicy, typical Veronese 

Stinco de Porzelo al Rosmarino 18,90 

 o Guancette  22,90 

  22,90
 

 22,90
 

 29,90 

pork shin (knuckle) brased in beer 

ossobuco or stuffed cheeks Bio beef from Lessinia 

rabbit wings baked with aromatic herbs 

oxtail in caramelized pomegranate 

Cozze all'aglio e vino bianco/Pepata di cozze 18,90 

Branzino/Orata al forno con verdura stufata 21,90
 

 22,90 

mussels sauté in white wine/in red spicy sauce 

seabass/sea bream baked in the oven 

stockfish alla vicentina with polenta 

Secondi di Manzo 
Maiale, Coniglio 

Beef, Pork, Rabbit 
main courses 

Dolci 
fatti in casa 

all homemade 
desserts 

walnut semifreddo (walnuts, caramel and chocolate 

semifreddo with fresh mint and dark chocolate 

apple cake with salted caramel and ice-cream 

tender heart : dark chocolate cake with ice-cream and green tea 

Secondi di Pesce Fish main courses 

scottona (heifer) tenderloin steak* 

Piatti tipici Veronesi  
d’Asino e di Cavallo 

Traditional Veronese 
Horse & Donkey Specialities 

Tonno con mozzarelline, uova, carote, pomodori, 
olive, capperi tuna salad with mozzarella and eggs 

 
Pollo grigliato con misticanza, cetrioli, carote, 
pomodorini crispy chicken salad   
 
Farro con pomodorini secchi, olive nere, capperi, 
basilico, carote e cipolle fresche, grana 
whole-grain spelt salad with dried tomatoes, 
olives, capers, basil, carrots, onions, parmesan 
 
Riso Venere con gamberetti, carote,  germogli 
di soia, piselli, mele, pomodorini, menta, limone 
black rise with shrimps, apples, mint,  
bean sprouts, cherry tomatoes, peas  

Attori in Erba: Budding Actors 

 Solo oggi: 

 

Opus #1 15,90    
 

 
 
 

Opus #2 16,90     
 
 
 

Opus #3 15,90 
 

 
 
 
 

Opus #4 15,90 

 

 

 Today only: 

 Direttore d’Orchestra  
Maestro Enzo  

 

 
 9,90 

12,90 
12,90 

 
12,90 

 
12,90 

13,90 

 

11,90 

9,90 

 

11,90 

 

15,90 

12,90 

 

29,90 

FREE CHAMPAGNE 
in celebration 

 

OF PUTIN’S DEATH 
in our restaurant!  

Our beef is grown  
on Alpine pastures 

of Lessinia meadows in open air 

Carne allevata 
nei pascoli  
Alpini dei 

monti Lessini  
all’aria aperta 

DOE SE MAGNA IN PIAZZA ERBE 

tetaverona.com   teta-giulieta.com 

Tiramisu  6,90                              Fruta del Giorno   6,90                       
 6,90 

Crema Catalana (Crème brulée) 6,90 
Semifreddo Noci, Caramello e Cioccolato 6,90 
 

After Eight (semifreddo alla menta e cioccolato f.) 6,90 
 

 8,90 
,  8,90 

                                                    

Pizze Pazze 
 

♥ mozzarella, pomodoro pelato, pomodoro  
fresco, olive, grana, basilico 
♥ mozzarella, pancetta, gorgonzla, funghi 
♥ mozzarella, pomodoro fresco, cotto,  
salsiccia, cime di rape  
♥ doppia pasta, mozzarella, pomodoro  
pelato, pomodoro piennolo, peperoni comm’a lava ‘do Vesuvio  
♥ mozzarella, cotto, zucchine, philadelphia 
♥ mozzarella, uovo, pecorino, guanciale,  
pepe nero  
♥ mozzarella, pera, gorgonzola, cannella 
♥ mozzarella, limone, cannella, provola  
affumicata 
♥ mascarpone, nutella, granella di noci 
♥ bordo ripieno con ricotta, mozzarella di 
Bufala, pomodorini datterini, origano  
♥ : philadelphia, cioccolato  
fondente, peperoncino, menta 
♥ : mozzarella, pomodoro pelato +  
ingredienti a vostra scelta 

Pizze Veronesi 
+ mozzarella., pomodoro 

♥ salsiccia, cipolla, carciofi  
♥ funghi bosco, salsiccia, grana  
♥ Bresaola di cavallo, rucola, grana  
♥  Tastasal, radicchio, gorgonzola  
♥  Salsiccia, cotto, salamino, pancetta  
♥  Carpaccio di carne Salàda, pesto, grana  
♥ Sarde del Garda, datterini, capperi  

Pizze Classiche 
olio, origano    

: olio,origano,soppressa 
: pomodorini, rucola, grana, olio 

 mozzarella+pomodoro 
 

m+p,acciughe,capperi,origano 
 m+p, cotto, funghi, carciofi, cipolla 

,  m+p, pancetta, cipolla, uova 
frutti di mare, boscaiola  

 

Aggiunte €1,90: wurstel, acciughe, cotto, funghi, rucola, boscaiola, uova,  
grana, gorgonzola,brie,verdura fresca,sottaceti,erbe aromatiche, Aggiun-
te €2,90: datterini, frutti di mare, salsiccia, tastasal, bresaola, pancetta, 
crudo, carne salà, pomodorini, soppressa, salamino,pollo,ecc. Aggiunta 
di mozzarella bufala o burrata €4,90.           

 

6,90 
9,90 

12,90 

8,90 

11,90 

12,90 

13,90 

13,90 

14,90 

STAGIONE 
  
OPERA   CUCINA 

12,90 

12,90 

13,90 

12,90 

13,90 

13,90 

11,90 

 

parma ham with mozzarella bufala or melon  14,90 
 

herb marinated beef carpaccio  14,90 
 

typical salami platter  15,90 

aubergine parmigiana  12,90 

Lasagna  Bolognese  12,90 

Crudo e Mozzarella Bufala o Melone (in stagione) 

Carne Salàda (fesa di manzo salmistrata) 

Tagliere di salumi con sottaceti della casa 
 

Melanzane alla Parmigiana 
Pasticcio al Ragù               

home-made bigoli with donkey ragout all’Amarone 

home-made bigoli with minced pork and red radicchio 
 

home-made bigoli with sardines from Garda lake 
“Love Knot” - home-made tortellini di Valeggio with beef  

) 16,90 

 16,90 

 15,90 

, tipo  14,90 

14,90 

15,90

16,90 

spaghetti with seafood 18,90 

spaghetti with clams 19,90

Cronaca di gourmet Veronese           inverno 2022:2023 primavera 

+formaggi +3,90 

Veronese Heroes Protagonisti Veronesi: 
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 BIRRA ALLA SPINA DRAFT BEER 

Caffè &          
Alcolici  &    Speciali 

Bibite - Soft drinks 

 

Coperto €3,50  
incl. pane fatto 

in casa con 
farina biologica 

Olio Extravergine 
di Bardolino e  

Sale Rosa 
dell’Himalaya 

Beck’s cl.33 5 
Corona cl.33 5 
Ceres cl.33 5 
Analcolica cl.33  5 
 

GRAPPA 

Candolini bianca 4 
Nonino 41°  5 
Candolini Riserva 6 
Prime Uve  7 
Amarone Barrique 8 

GIN 

Hendrix 10 
Tanqueray  8 
Bombay Sapphire 8 
Beefeater  7 

TEQUILA 

Sauza blanco 6 
Sauza gold 6 
Jose Cuervo Gold 6 

PORTO 

Barros white porto 5 
Offley white porto 5  
Presidential Tawny porto 6 
 
 

VODKA 

RUM 

 LIQUORI E AMARI 

Grand Marnier 7 
Cointreau 6 
Amaretto Disaronno 5 
Baileys 5 
Kahlùa 5 
IBIZA Hierbas Mari Mayans 6 
Nocino di Modena 6 
Rabarbaro ZUCCA 5 
Anima Nera 5 
Fernet Branca 5 
Branca Menta 5 
Braulio 5 
Jagermeister 5 
Averna 5 
Amaro Lucano 5 
Amaro Montenegro 5 
Amaro Ramazzotti 5 
Vecchio Amaro del Capo  5 
Campari  5 
Martini (bianco, rosso, extra dry) 5 
Vermouth Rosso di Torino 6 
Sambuca Molinari 5 

COGNAC, BRANDY, CALVADOS 

Hennessy VS  7 
Remy Martin VSOP 9 
Cardenal Mendoza gran.reserva 10 
Stravecchio Branca 6 
Vec.Romagna «Etichetta Nera» 6 
Daron Fine pays d’Auge calvados  7 

 

Beluga                      BANNED    9 
Grey Goose 9 
Belvedere 9 
Russian Standard     BANNED 7 
Absolut 7 

 

Zacapa solera reserva aged 23 yrs  11 
Bacardi Carta Blanca 5 
Bacardi Oro 6 
Bacardi Gran Reserva aged 8 yrs 9 
Havana Club anejo aged 3 years 7 
Havana Club anejo especial 7 
Havana Club anejo special 7 yrs 9 
Sailor Jerry spiced rum 7 
Pampero Aniversario 7 
Diplomatico Reserva Exclusiva 8 

Caffè liscio/Espresso 2,50 Caffè Coretto 4,50 

Doppio/Double espresso 5,00 Làtte Macchiato  4,50 

Caffè macchiato 2,50 Cioccolata Calda/Hot Chocolate 5,50 

Caffè Orzo/Barley coffee 3,00 Cioccolata+gelato Chocolate+icecream 6,50 

Ginseng Caffè 3,00 Caffè+gelato/Coffee+icecream 4,90 

Caffè Americano 3,00 Caffè fred. Shakerato/Shakered 5,00 

Cappuccino 3,50 Cappuccino Viennese  5,00 

  Caffè Viennese 4,00 

+ Decaffeinato 0,50 Tè in foglia           Leaf Tea 6,00 

Camomile      Camomilla                  
Peppermint Tisana Menta Piperita 

Bourbon herbal tea Vaniglia-Bourbon  
Jasmine Green Tea Tè verde Jasmine  

Rooibos Roibos papaya-canella   

Mediterranian Tisana Mediterranea  
Earl green tea Earl Grey verde tè verde  

Imperial Earl Grey Earl Grey imperiale  
Classic Green TeaTè verde Classico  

PortaFortuna ibisco,uva,caramel,  
panna, sambuco, lamponi   

FortuneTea hibiscus, raisins, 
caramel, cream, elderberry,raspberry 

Dolce Sinfonia karkadè, rosa canina,  

arancia,mela,canella, mandorla  
SweetSimphony hibiscus, rose hips,  

orange,apple, cinnamon, almond 

Ja ! Tè  – Jaegerte: tè in foglia, jaegermeister 6,90 

 jaegertea: leaf tea, jaegermeister 
Vi@Bru.lé – Vin Brulé: vino rosso,arancia, cannella, chiodi di garofano, zucchero   5,90

 
 mulled wine: red wine Nero d’Avola, orange, cinnamon  stick, cloves, cane sugar 
Zen : Tè   Gingertea  zenzero, miele,limone,arancia,mela,menta fresca, canella 7,90 
 ginger, honey, lemon,orange,apple,fresh mint,cinnamon 
Fresh :Lé Lemonade  limone,arancia,fragola*,miele,menta fresca,zucchero  7,90

 
 di canna    lemon,oranges,honey,strawberry*,fresh mint,cane sugar 
i.Coffee   Irish Coffee irish whisky, coffee, zucchero di canna, panna  7,90

 
 irish whisky, coffee, cane sugar, cream 

 

Tèta de Giulieta  
branded Merch 

 

Téta wine glass    €   6 

Téta Amarone glass €   8 

Coffee cup Téta  €   6 

Cappucino cup Téta  € 12 

Oxigenia Bottle  € 25 

a 

Spaten Premium Lager cl.20 piccola/small 4 
Spaten Premium Lagercl.40 media/medium 6 
Spaten Premium Lager 1 lt.   grande/large 12 
Birra ARTigianale Locale LISA 0,25 lt. 5 
Birra ARTigianale Locale LISA 0,50 lt. 8 
Birra ARTigianale ITALIA LISA  1 lt. grande 14 
Hoegaarden Wit Blanche cl.25 piccola 5 
Hoegaarden Wit Blanche cl.50 media 8 
Hoegaarden Wit Blanche 1lt. grande 14 
Radler media (½ birra, ½ lemonsoda) 6 
Diesel media (½ birra, ½ Coca-Cola) 6 

Acqua Oxigenia o Surgiva: Naturale/Still, Gasata/Sparkling 0,7l 3,00 

Bottiglia di vetro (vuoto) Oxigenia/Oxigenia Souvenir Bottle 25,00 
 

Pepsi-Cola, 7’Up, Aranciata, Lemonsoda, Cedrata, Chinotto, 3,90
 

Tè freddo pesca o limone/Ice Tea peach or lemon cl.30, Fever Tree:  
Fever Tree Tonica, Ginger Ale, Ginger Beer cl.20; Red Bull (cl.25) 4,90

 
Succhi di frutta cl.20:mela,ananas,arancia,pera,ace,pomodoro 4,90 

Fruit juices cl.20: apple,pineapple,orange,pear,multifruit,tomato 
  

Spremuta d’arancia/Orange FRESH juice 6,90 

Birre in Bottiglia 
Bottled Beer 

 

Aperol & Tassoni 5 Spritz Aperol  5 
 

Spritz Bianco  4  Spritz Midori  6 
Prosecco-soda   Prosecco-lime-Midori 
 

Spritz Hugo  5 Spritz Anguria 6 
Prosecco-fresh mint-  Prosecco-anguria - 
lime-elderberry-soda  fresh watermelon  
  (in staggione) 
 

Spritz Limoncello 6 Frutti del Bosco  6 
  Spritz  
 

Spritz Puffo 6 Spritz Campari 6 
Prosecco--soda-  Prosecco-orange-  
lime-Blu Curaçao   Campari-soda 
 

Simple  Semplici Cocktails 9,90 

Verdone, Mai Tai, Black Ukrainian, Negroni, Americano, Sex on the 
Beach, Cuba libre, GinTonic, Vodka Tonic, Disaronno  Sauer, etc. 

Speciali  Special Cocktails       12,90 

Long Island ice tea, Kiev’s Mule Fever, Italian Mule Fever, Frozen daiquiri,  
Frozen margarita,Hendrix-Fever, Belvedere-Fever, Fresh Fruit & Ginger Beer 
Pestati Crushed Cocktails       12,90      Mojito, Passion fruit Mojito,  

Zenzero & Passion fruit, Caipiroska, Caipirinha, Pina Colada, Campari Orabge Fresh, etc. 

Vini DOLCI VERONESI 

1.99  Passito Veneto bianco 5  35 
2.99 Recioto Valpolicella rosso 5  35 

caffè - coffee 

 

BOLLICINE 
SPARKLING WINES 

 

FRANCIACORTA (METODO CHAMPENOISE) 

1.51 Vigna Dorata Brut 6 25 
1.53 Vigna Dorata Satèn   26 
1.54 Vigna Dorata Rosè   27 
1.62 Cà del Bosco “Cuvèe Prestige”   39 

1.63 Cà del Bosco “Prestige Rosè”   59 

1.65 Cà del Bosco Vintage/Satèn/Dos0 2011    150 

1.68 Cà Bosco “AnnaMaria Clementi” 2006   250 

1.69 Cà Bosco “AnnaMaria Clementi” 2006 Rosè    300 
 

CHAMPAGNE 
1.70 Champ. Veuve Pelletier/Sophie Baron Brut     35 

1.72 Champagne Moët Chandon Brut Impériale     60 

1.75 Dom Perignon 2010   330 

1.78 Dom Perignon 2006   430 
1.79 KRUG Grande Cuvée 169ème Èdition   330 

                    

  PROSECCO (METODO  ) 
1.42 Prosecco Valdo Superiore Millesimato  5 19 
1.43  Prosecco Provenza “Sebastian” Brut Rosè  22 

1.48 Moscato d’Asti (spumante bianco amabile/white sweet)  25 

1.50 Lambrusco (spumante rosso amabile/red sweet) 4 16 
Rosè 

2.02 Rosato/Chiaretto/Primitivo Rosè (rosè fermo/dry no gas) 16 
 

LOCAL WHITE WINES 
       VINI BIANCHI DEL TERRITORIO 

SOAVE 
1.03 Monte Zovo Soave DOC 4 16 

1.05 Gini Soave Classico Superiore 375 cl Biologico   14 
1.06 Gini Soave Classico Superiore Biologico 5 19 
1.04 Ca Rugate Monte Fiorentine Soave Superiore 5 19 
1.09 Gini Soave Contrada Salvarenza “Vecchie Vigne”  29 

LUGANA  
1.12 Monte Zovo Lugana Le Civaie Terralbe 5      20 
1.13 Cà dei Frati Lugana i Frati 375 cl   15 
1.14 Cà dei Frati Lugana i Frati 5 20 
1.15 Cà dei Frati Lugana Brolettino  26 

1.16 Cà dei Frati Pratto  36 

1.18 Cà Frati Brolettino Affinato 5 anni in bottiglia  46 

1.19 Ca Maiol 2011 Fabio Contato Riserva Lugana   59 39 

ALTO-ADIGE 

1.21 Tramin Müller Thurgau 5 20 
1.22 Tramin Moscato Giallo (amabile) 5 20 
1.24 Tramin Gewürztraminer 375 cl  16 
1.25 Tramin Gewürztraminer 6 25 

FRIULI VENEZIA GIULIA 

1.31 LaTunella Pinot Grigio 375 cl  14 
1.32 LaTunella Pinot Grigio 5 20 
1.33 LaTunella Sauvignon 375 cl  14 
1.34 LaTunella Sauvignon 5 20 
1.35 LaTunella Chardonnay 5 20 

VERONA  e  VENEZIE 

1.37 Monte Zovo Sauvignon Verona Oltremonte 5 20 

1.38 Monte Zovo Pinot Gri Venezie Wohlgemuth 5 20 

 

VINI ROSSI DEL TERRITORIO 
 

LOCAL red WINES 
VALPOLICELLA 

2.09 Monte Zovo Valpolicella Classico 4 17 
2.10 Terre di Gnirega Valpolicella Classico  BIO 4,50 18 

VALPOLICELLA SUPERIORE 

2.12 Monte Zovo Valpolicella Superiore DOC 5 20 
2.14 Ferragù Valpolicella Superiore ’15 Biologico  32 
2.15 Gini “Le Mattoline” ‘13 Top Superiore Biologico  40 
2.19 Quintarelli Valpolicella Superiore DOC 2014  90 

VALPOLICELLA RIPASSO 
2.22 Téta de Giulieta R.I.P.pazzo Superiore BIO 6 25 

2.24 Monte Zovo Ripasso Superiore 6,50 26 

2.26 Zenato “RIPASSA” Ripasso Superiore  28 
SUPERVENETI speciali 

2.31 Monte Zovo “Crocevento” Pinot Noir Garda DOC  29 

2.32 Monte Zovo “Calinverno” Veneto IGT 7 29 

2.33 Cà dei Frati “Ronchedone” Veneto IGT  30 

2.41 Re dell’Amarone Quintarelli 'Primofiore' IGP 2019    55 
AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOCG 

2.52 Dal Moro Amarone Classico 2018 9   39 
2.54 Téta de Giulieta AmarONE 2015 BIO 9,90    45 

2.60 Monte Zovo Amarone Classico 2015 12   59 

2.62 CorteSant’Alda Amarone Vintage 2013 Biodinamico   98 

2.63 Ferragù Amarone Classico Vintage 2012 Biologico       110 

2.64 Sergio Zenato Amarone Riserva Vintage 2007      210 

2.65 Sergio Zenato Amarone Riserva Vintage 2005      250 

2.71 Quintarelli Rosso del Bepi 2014 (Amarone declassato)   150 

2.72 Re dell’Amarone Quintarelli Amarone Vintage’2013   300 

2.73 Re dell’Amarone Quintarelli Riserva Vintage’2011      600 

FRIULI VENEZIA GIULIA 

2.06 laTunella  Refosco DOP Friuli Orientale 375 cl    14 
2.04 laTunella  Refosco DOP Friuli Orientale 5  20 

VINI ROSSI DELLA TOSCANA 

3.05 Filicaja Chianti Riserva del Conte 2017 4,50   18 
3.07 Bindi Sergardi Chianti “La Ghirlanda” 2019  6,50  26 

BRUNELLO DI MONTALCINO 

3.11  Fattoria Barbi Rosso di Montalcino DOC 2019    28 

3.12 Fattoria Barbi Brunello di Montalcino DOCG 2016   49 

SUPERTOSCANi VINTAGE 

3.60 Filicaja Bolgheri 2019 DOC Collezione del Conte     35 
3.61 Grattamacco 2017 Bolgheri Superiore DOC     90 
3.62 Grattamacco 2001 Bolgheri Superiore DOC   390 
3.80 Antinori Guado Al Tasso 2000 Bolgheri Superiore  290 

PIEMONTE / BAROLO VINTAGE 

4.11 Sabaudo Barbera d'Alba DOC 2020                                    25 
4.12 Sabaudo Langhe Nebbiolo DOC 2020                   29 
4.13 Sabaudo Barolo DOCG 2017                                 39 
4.14 Borgogno Langhe Nebbiolo No Name DOC 2018    30 
4.15 Borgogno Barolo DOCG 2017                                 55 
4.21 R.Ratti Barolo "Marcenasco" 2010 0,375l   49 
4.22 R.Ratti Barolo "Marcenasco" 2010    90 
4.35 Fenocchio Barolo "Bussia" Riserva 2008  160 
4.39 Gaja "Sito Moresco" 2000  297 
4.41 Bussia Soprana "Bussia" Barolo 2006  180 
4.46 Bussia Soprana "Mosconi" Barolo 2006         180 
4.47 Bussia Soprana "Vigna Colonello" 2000 Barolo 280 
4.48 Bussia Soprana "Mosconi" Barolo 1998                      350 
4.49 Bus.Soprana "Gabutti della Bussia" Riserva 2001 370 

 

WE ARE AGAINST 
SMOKING ! 


