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Tonno can I'I1IJZZH[‘B||P ne, uava, carate, pomodari,

alive, capperi tuna salad vit mozzarella and eqgs

X ,l"l(\

pomodorini urlspy chicken salad
Opus #3 15

Farro o pnmudurlm secchi, olive nere, capperi,

basilico, carote g cipolle fresche, grana
whole-grain spelt salad wiwdried tomataes,

. alives, capers, basil, carrots, onions, parmesan

Opus #4 15

Riso Venere cx gamber‘ettl carote, germogli

di soia, piselli, mele, pomodorini, menta, limane
black rise i shrimps, apples, mint,

~ hbean sprouts, cherry tomatoes, peas

Pronti, partenza... Sﬂlll) ) 0“'

Minestrone vegetable soup 4%

Luppa dicipolla onionsoup 4, Spaghetti allo Scoglio spaghetti with seafond 48, ' Pizze Classiche A
':I‘Bma di zucchine e patate 9, SpﬂEhEttl alle vongole spagheth with clams 49 a0 Schiacciata: olio, origano 6, desserts
PﬂtﬂtU'ZUEEhIHE Cream : *spag tti con nero di seppia +390 *pasta senza glutine +3° Schiacciate, venm olio .origano, Sl:lppl'ESSﬂ 9,%
i ] { | Bruschiacciata: pomodorini, rucola, grana, olio 12,32 Tiramisu 6
/3 o\ q\adltmnal Verona hlllghts Vel‘()IIGSl llllel‘Slal‘S x m%?n?ogggﬁﬁ?mfmtw Diavola 1;‘ - | Panna I:I:Ittﬂ al cioceolato/caramello/coulis di frutta
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Culmination

Traditional Veronese
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Overture Pl'elm““ ( ; ML = f'Ten'?na. m"ZZ-’LT'BHF pomodora pelato, pomodora i traditional Veronese al 8-hours horse meat stew
[!r'udue.Muzzarphlilu;;l Buf ?I!EZIZ]HM  fin st St ;}lg)#ﬁms;;f“f)““*ﬁ :Bgv%vzazgrﬁzi::éli?panneata g?rgunzh funghi 12| Stracotto de Muss alrAmarone con polenta
@ Panuozzo: mozzarella, pomodoro fresco, cotto, 12,°] ..
Carne Salada (fesa 1,'"‘,';’%?.,&2!3 'ﬁ,tg ﬂ:g?'panmu 4.2 salsiccia, cime di rapie : Filetto He Ca
Tagigre di salumi wn Sottaceti della casa v Vesuvio: duppia pasta, mozzarella, pomodorg  12,% g

Pasticcio a1 Ragi ~lasagna Bolognese 7. pEpE NEro

Fastlsada de Caval alla Veronese con polenta

delicious donkey meat stew

al* ten rls ima tipico Ve
El‘ juicy, typica

4 +3% A elato, pomodoro piennolo, peperoni comm'a lava ‘do Vesuvio
MEh&EﬁSﬁEﬁéﬁ.ﬁ;:;;;;; a:}{]ll:;:nsea::a“::“[:;;t:; g:o pvl'ﬂ:delfa.: ;nzzarellg, :I:Juttu, zucchine, philadelphia 12,°f( Beef, Pork, Rabbit SECOllﬂl dl Mﬂlllﬂ salsataruf. +330
¥ Carbonara: m?zzarella, uovo, pecoring, guanciale, 13, main Courses Malale Conlg"o

gse 201

*Pepe Verde.....+3,
*al’Amarone. ... +3."

Veronese Heroes ProlagﬂlliSli Veronesi:

BlgullalMussu ragu d'Asino al'Amarope) 16,
home-made |:Fl]l]|l with donkey ragout all'Amarone

Blg[hIl!n.!-ea rsnii:iﬂsilgu i wit ﬁim!gd“ﬂm";ﬂ reIJ radll:l:hlu a5
Bigoli con le Sarde del Lago Garda 15

home-made bigoli W|th sardlnes from Earda lake

v Limousina: mozzarella, limone, cannella, provala 9,

9, uaseartem masnarpune nutella, granella di noci 11, 0SS0

)
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Bufala, pomodorini dhtterlm url?anu 15,

fondente, peperoncino, menta

ag mgredlentl a vostra Scelta e

® Perina: mozzarella, pera, gorgonzola, cannella 11,”| Stinco dE Parzelo I$| Ps]b dinb
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v 8ciue’ Sciue’... bordo ripieno con ricotta, mozzarella di X Spalle di [:unigluﬁ
abbi

v Tetta di Giulietta: philadelphia, cioccolato 12| Cada alla Mglagrana spgmah

nxtal in caramelized pomegranate

Hﬂe?ﬂrlﬁ rferluin steak* 9'%

) » 40cm di Romeo: wmozzarella, pomodora pelata + 29, F||gtt|;| di sguttuna

TI]I'tE | dj manzo I]d' mare, t d
“Love nutl-hume ma e tortellini di VE|BI!5]§|]]||]WItE% Fﬂh

+Pn?ozzzarellae Ip;gnl?oe sc;:r".o [FiSh main courses secmlﬂl dl peSC_J

@amﬂﬂ llallalll in Veneto: Il vicia.8éo0la.Carciofi salsiceia, cipolla, carciofi 12,

Ravioli ricotta e sl’mamwuh i S 14,2 ) @ Cavallina Bresaola di cavallo, rucola, grana 132 | Bt it
Blglllll 3l Ragu SE' I 15 % )y @ Tagtasal Tastasal, radicchio, gorgonzola 12, | Branzino/urd H
b ﬁ:ulngnege or IH'IEf’S style pasta ™ @ Porzello Salsiccia, cotto, salamino, pancetta 13,

P

v Saldda Carpaccio di carne Salada, pesto, grana 13,

Carbonara Rumanesna coi bigoli veronesi. 46
! » Gaxrdesana Sarde del Garda, datterini, capperi ~ 11,%°

genuine antient Roman recipe
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v Cinj.Cicia.Grana funghi bosco, salsiccia, grana 12, Cozze all HESI Fs

furnu on Ve
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fafti in casa

PﬂlEﬂtﬂ ﬂ“ﬂ I]l]Sl:ﬂil]Iﬂ pﬂlﬂ"tﬂ Wlth fl]r'ESt mﬂshr'l]l]ms ’11,“0 calmne caWh m+p panugtta mpn"a uava 13

= Polenta con Lardo Levoni polenta with Lard Levoni =~ 7. Fruttj.llare, MareMonti frutti di mare, boscainla 14 | After Eight (SEs!E'f'iE ,ﬂﬂl lﬂ, ?E.B,Eﬁ A

Aggiunte €1,90: wurstel, acciughe, cotto, funghi, rucola, boscaiola, uova,
W@ THEY'RE HAPPY | g v e

Menu Baby:

Be‘a”‘“"eyeat te £2,90: datterini, frul¥| di mare, salsiccia, tastasal, bresaola, pancetta,

rrata €4,90.

-

di mozzarella bufala o

Pizza Baby + bibita .
pizza + soft drink) 10 ~ A
Pasta in bianco + bibita

(pasta + soft drink) L

G

They're young... They're in love

/pestn + bibita 458 | They cat LARD

s -
by the Lard Information Cou
DENTISTS RECOMMEND IJAILV GUM MASSAGE! FOR YOUR
VIBRA PPPPPPPPP S|

GUM MASSAGER [s:1.

Wurstel+patate/ puleuta
+ bibita (.+soft drink) 5 | :

Fruta del Giorno 6“0{) '
6% |
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i Crudo.VeraNapoli m+ h 12> | Crema Catalana (Eremehrulee)
Risotto (ai'Amaron/Tastasal/Erbe Aromatiche) 48, e i mg: Bugﬂﬂfz:;'ﬁ?:ﬂgﬁﬂ;::gﬁ:ﬂ 1390 Semifreddp Noc

grana, gorgonzola brie, erdura fresca sottacetl erbe aromatlche Agglun Tl][‘tinl] di MEIE u|;||'|
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ContoMi pice. intero
Side-dishes side plate

Crauti 30 70
Sauerkraut

Polenta morbida 3,0 7
Polenta purge

Patate al forno 4, a
Roast potato

Verdura grigliata s, 12,
Grilled vegetables

Prodotti frﬂsﬁhl LUEAL‘

agli agrmu ltori

claievalay

Nﬁi‘ T LJ"A 11
falf %i?] aperta
Y?ﬁgﬁ“;{% I]ur' beefiis’grown
son’Alpinefpastures

of Lessinia’meadows'in‘open air

B e, | Oopeto) Cover Crrge €350
(&& ﬁ incl. domestic tax, homemade
' 4 \| N\ organic bread precios extra
| vergine dlive oil fromBardoli-
no, balsami Modena and
Hrralayan/Pink Salt

nnnnnnnnnnnnnn

MUCH AS POSSIBLE
TO LUBRICATE OUR
ARTERIES AND VEINS.
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1 Sprltz leoncello 6 Frutti..Bosco 6

BOLLICINE s

S ‘l‘l{A\‘(‘lA(‘()l{’l‘A (mzlon&ﬁmlh\“l’]sl\'()ISI‘)
~1.5K @'Qm Dorata Brut

VINI BIANCHI DEL TERRITORIO

e e 6" 5
1.53 Vigna Dorata Satén e niilll 26
1.54 Vigna Dorata Rosé o 27
1.62 Ca del Bosco “Cuvée Prestige” .. 39
1.63 Ca del Bosco “Prestige Rosé” 7 59
1.65 Ca del Bosco Vintage/Satén/DosO 2011 150
1.68 Ca Bosco “AnnaMaria Clementi” 2006 250
1.69 Ca Bosco “AnnaMaria Clementi” 2006 Rose | 300

CHAMPAGNE
1.70 Champ. Veuve Pelletier/Sophie Baron Brut
1.72  Champagne Moét Chandon Brut Impériale 60
1.75 Dom Perignon 2010 » 3 33
1.78 Dom Perignon 2006 | \_SN 43
1.79 KRUG Grande Cuvée{lFellni 0 Lefiifel; i 33
PROSECCO (merono € ')
1.42 Prosecco Valdo Superiore Millesimato 5 19
1.43 Prosecco Provenza “Sebastian” Brut Rosé 22
1.48 Moscato d’Asti (spumante bianco amabile/white sweet) 25
1.50 Lambrusco (spumante rosso amabile/red sweet) 4 16
ROSE
2.02 Rosato/Chiaretto/Primitivo Rosé (rosé fermo/dry no gas) 16
(3

SOAVE 4
1.03 Monte Zovo Soave DOC 4 16
1.05 Gini Soave Classico Superiore 375 cl Biologico 14
1.06_Gini Soave Classico Superiore Biologico Y 5 19
1.04 Ca Rugate Monte Fiorentine Soave Superiore 5 19
1.09 Gini Soave Contrada Salvarenza “Vecchie Vigne” 29
. LUGANA
1.12 Monte Zovo Lugana Le Civaie Terralbe 5 20
1.13 ' Ca dei Frati Lugana i Frati 375 cl 15
. '1.14 Ca dei Frati Lugana i Frati 5 20
1.15 Ca dei Frati Lugana Brolettino 26
1.16 Ca dei Frati Pratto 36
1.18 Ca Frati Brolettino Affinato 5 anni in bottiglia 46
1.19 Ca Maiol 2011 Fabio Contato Riserva Lugana 59 39
ALTO-ADIGE
1.21 Tramm Miiller Thurgau 5 20
122 Tramin Moscato Giallo (amabile) 5 20
1.24 Tramin Gewdrztraminer 375 cl 16
1.25 Tramin Gewiirztraminer 6 25
- FRIULI VENEZIA GIULIA
1.31 LaTunella Pinot Grigio 375 cl 14
1.32 LaTunella Pinot Grigio 5 20
1.33_LaTunella Sauvignon 375 cl 14
' 1.34 LaTunella Sauvignon 5 20
1.35 LaTunella Chardonnay 5 20
VERONA E VENEZIE
1.37 Monte Zovo Sauvignon Verona Oltremonte 5 20
1.38 Monte Zovo Pinot Gri Venezie Wohlgemuth 5 20

e &. T

Aperol & Tassoni 5 Spritz Aperol 5

Spritz Bianco 4 Spritz Midori 6 I*““““—j AD -
Prosecco-soda Prosecco-lime-Midori': CAPEROL
PREVIENE LE CAUSE
Sprltz Hugo 5 SprItZ Anguria 6 E RINVIGORISCE [L CONVALESCENTE
" Prosecco-fresh mint-  Prosecco-anguria- | o s s =
|ime.e|derberry_soda fresh Waterme|on Chitdete uno S itz 2 soli 3.50 ‘ensrdllhfchhnmnr(m

(in staggione)

FROM MAMAGAMA..

Spritz
6 Spritz Campari6 |\
Prosecco-orange-
Campari-soda

Spntz Puffo
'Prosecco--soda-
lime-Blu Curacao

Simple  Semplici Cocktails
Verdone, Mai Tai, Black Ukrainian, Negroni, Americano, Sex on the
Beach, Cuba libre, GinTonic, Vodka Tonic, Disaronno Sauer, etc.
Speciali  Special Cocktails ~ 12,%°

Long Island ice tea, Kiev's Mule Fever, Italian Mule Fever, Frozen daiquiri,

90 p.an) >y
2 Dty ;

Pestati Crushed Cocktails  12,°° Mojito, Passion fruit Mojito,

Frozen margarita,Hendrix-Fever, Belvedere- Fever Fresh Fruit & Ginger Be‘qéa 7O :

Zenzero & Passion fruit, Caipiroska, Caipirinha, Pina Colada, Campari Orabge Fresh, etc, *, % 2:99 Recioto Valpolicella rosso

VINI ROSSI DEL TERRITORIO
VALPOLICELILA

|»2.09 Monte Zovo Valpolicella Classico
£# 10 Terre di Gnirega Valpolicella Classico BIO
VALPOLICELLA SUPERIORE

.12 Monte Zovo Valpolicella Superiore DOC 5 20

14 Ferragu Valpolicella Superiore '15 Biologico L 32

15 Gini “Le Mattoline” 13 Top Superiore Biologico 40

_é 19 OQuintarelli Valpolicella Superiore DOC 2014 20
SR VALPOLICELLA RIPASSO

.22 Téta de Giulieta R.I.P.pazzo Superiore BIO 6 25

.24 Monte Zovo Ripasso Superiore 6, 26

.26 Zenato “RIPASSA” Ripasso Superiore 28
SUPERVENETI SPECIALI

.31 Monte Zovo “Crocevento” Pinot Noir Garda DOC 29

.32 Monte Zovo “Calinverno” Veneto IGT 7 29

; .33 Ca dei Frati “Ronchedone” Veneto IGT
@5 41 Re dell’Amarone Quintarelli Primofiore’ IGP 2019
AMARONE DELILA VALPOLICELLA DOCG

2.52 Dal Moro Amarone Classico 2018 9
2.54 Téta de Giulieta AmarONE 2015 BIO 9,°
2.60 Monte Zovo Amarone Classico 2015 | 12
2.62 CorteSant’Alda Amarone Vintage 2013 Biodinamico
2.63 Ferragu Amarone Classico Vintage 2012 Biologico
2.64 Sergio Zenato Amarone Riserva Vintage 2007
2.65 Sergio Zenato Amarone Riserva Vintage 2005
2.71 OQuintarelli Rosso del Bepi 2014 (Amarone declassato)
2.72 Re dell’Amarone Quintarelli Amarone Vintage'2013

2.73 Re dell’lAmaréne Quintarelli Riserva Vintage'2011 600
FRIULI VENEZIA GIULIA
2.06 laTunella Refosco DOP Friuli Orientale 375 cl 14
2.04 laTunella Refosco DOP Friuli Orientale 20
VINI ROSSI pELLA TOSCANA
3.05 Filicaja Chianti Riserva del Conte 2017 4°° 18
3.07 Bindi Sergardi Chianti “La Ghirlanda” 2019 6" 26
BRUNELLO DI MONTALCINO
3.11: Fattoria Barbi Rosso di Montalcino DOC 2019 28
3.12 Fattoria Barbi Brunello di Montalcino DOCG 2016 - 49
SUPERTOSCANI VINTAGE
3.60 Filicaja Bolgheri 2019 DOC Collezione del Conte 35
3.61 Grattamacco 2017 Bolgheri Superiore DOC 20
3.62 Grattamacco 2001 Bolgheri Superiore DOC 390
3.80 Antinori Guado Al Tasso 2000 Bolgheri Superiore 290
PIEMONTE / BAROLO VINTAGE
411 Sabaudo Barbera d'Alba DOC 2020
412 Sabaudo Langhe Nebbiolo DOC 202 9
413 Sabaudo Barolo DOCG 2017 0
414 Borgogno Langhe Nebbiolo No NamejlslelelbIeif’ — O
415 Borgogno Barolo DOCG 2017 i
4.21 R.Ratti Barolo "Marcenasco” 2010 0,3 49
4.22 R.Ratti Barolo "Marcenasco” 2010 ‘ \ 90
4.35 Fenocchio Barolo "Bussia” Riserva 2008 @ 60
4.39 Gaja "Sito Moresco" 2000 S .29
4.41 Bussia Soprana "Bussia” Barolo 2006 80
4.46 Bussia Soprana "Mosconi” Barolo 2006, 80
4.47 Bussia Soprana "Vigna Colonello” 200 eX=Iel{el[e 80
4.48 Bussia Soprana "Mosconi" Barolo 1998 O
4.49 Bus.Soprana "Gabutti della Bussia” Ris 3atielplele 0
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Why we have the youngest
cugtomere in the busines

Caffe Ilscm) Espresso
Doppio/Double espresso 5,0 Latte Macchiato ~:\
Caffe macchiato

k.

| i la dieta di bellezza | %
BIRRA ALLA SPINA DRAFT BEER /i '/:;,'s‘} ek ...
~7Spaten Premium Lager cl.20 piccola/small 4 ”S”PE;:;” M eon lag,
Spaten Premium Lagercl.40 media/medium 6 N hirra! j1*
e 12 ==

Birra ARTigianale Locale LISA 0,25 It.
Birra ARTigianale Locale LISA 0,50 It. 8
! Birra ARTigianale ITALIA LISA 1 It. grande 14
Hoegaarden Wit Blanche cl.25 piccola 5
. Hoegaarden Wit Blanche cl.50 media 8
* Hoegaarden Wit Blanche 1It. grande

Radler media (Y2 birra, ¥2 lemonsoda)
Diesel media (Y2 birra, %2 Coca-Cola)

chi beve Birra 3

Bottied Beer
Beck’scl.33 5

5

( Analcollca c.33 5
anche quando

6

BIBITE - SOFT DRINKS : siete al ‘I’:'gmg 1l
Acqua Oxigenia o Surgiva: Naturale/Still, Gasata/Sparkling 0,71  3,°° é la bevanda Q
~~Bottiglia di vetro (vuoto) Oxigenia/Oxigenia Souvenir Bottle 25,°° piu ;if:ura ¥

Pepsi-Cola, 7°Up, Aranciata, Lemonsoda, Cedrata, Chinotto, 3,%°
* Te'freddo pesca o limone/Ice Tea peach or lemon cl.30, Fever Tree:

& Fever Tree Tonica, Ginger Ale, Ginger Beer cl.20; Red Bull (c1.25)

il Succhi di frutta cl.20:mela,ananas,arancia,pera,ace,pomodoro
Fruit juices cl.20: apple,pineapple,orange,pear, multifruit,tomato

Sd’remuta d’arancia/Orange FRESH juice

'AFFE - COFFEE
2,50 Caffe Coretto

90

4’
90

4'

2,50 Cioccolata Calda/Hot L bnocolate

Caffe Orzo/Barley coffee 3,90 Cioccolata+gelatochocolate+icecream 6,50 Jasmine Green Tea Té verde Jasmine
Ginseng Caffe 3,00 Caffe+gelato/Coffee+icecream 4,9 Rooibos Roibos papaya-canella
Caffé Americano 3,00 Caffé fred. Shakerato/Shakered 5,00 lediterranian Tisana Mediterranea
Cappuccing 3,50 Cappuccino VlenneseG fAT HEALTH 5,00 ur_green tea Earl Grey verde té verde

| Caffé Viennese > I?NNK4 00 erial Earl Grey Earl Grey imperiale
+ Decaffeinato 0,5 Té in foglia LeafTea? [ ¢ 6,00 Classic Green TeaTeé verde Classico

JalTe —Jaegerte té in foglia, Jaegermelst
Vi@Bru.lé -Vin Brulé: vino rosso,arancia, cannella, chiodi di garofano, zucchero 5,°

Zen :Té Gingertea zenzero, miele,limone,arancia,mela,menta fresca, canella

PortaFortuna ibisco,uva,caramel,
panna, sambuco, lamponi

b FortuneTea hibiscus, raisins,
v mel, cream, elderberry,raspberry
“Dolce Sinfonia karkadé, rosa canina,
arancia,mela,canella, mandorla
SweetSimphony hibiscus, rose hips,
orange,apple, cinnamon, almond

o keep a slender figure
No one can deny...

Smoke a

>r

OUGHT

Hires'= beer‘
Coffe &
Alcolici &

|uegerteu leaf tea, jaegermeister

mulledfwine: red wine Nero d’Avola, orange, cinnamon stick, cloves, cane sugar. .. 56

7,
ginger, honey, lemon,orange,apple,fresh mint,cinnamon

Fresh :Lé Lemonade limone,arancia,fragola* miele,menta fresca,zucchero Vore: Docrors sMOKE Caie
dicanna lemon,oranges,honey,strawberry* fresh mint,cane sugar & o e

i.Coffee: Irish Coffee irish whisky, coffee, zucchero di canna, pann: =~ | | B : ] .
irish whisky, coffee, cane sugar, cream i ps * i

L I) 2

90
7,

GRAPPA LIQUORI E AMARI COGNAC, BRANDY, CALVADOS Téta de Giulieta A & ’ ﬂg -Me
M Grand Marnier 7 | Hennessy VS | 47 FAG ﬁ En nl"? branded Merch Al ﬂ ff‘ cure
onino 41 5 [l Cointreau 6 Remy Martin VSOP ) N Téta wine glass €6
Candolini Riserva 6 || Amaretto Disaronno 5 Cardenal Mendoza gran.reserva 10 « ""_i. Téta Amar%ne glass € 8 WESI:\:IREIQ%II!MST ‘“’& h fumando..
irime UveB 7 || Baileys 5 Stravecchio Branca 6 S, - o Coffee cup Téta €6
marone Barrique 8 Kahlta 5 Vec.Romagna «Etichetta Nera» * 6 A : 4
GIN IBIZA Hierbas Mari Mayans 6 Daron Fine pays d’Auge calvados 7 ﬂ__ “‘i ga.pput::ln; ctltjlp TeG 2 ;g Coperto €3,50 & e
Hendrix 10 [l Nocino di Modena 6 VODKA o/ \iNED g 4 R Alagllia Bottle incl. pane fatto Cigarrilos Balsamicos THE
Tanqueray 8 [l RabarbaroZUCCA - 5 EGrEengoose T AT i farina biologlca = TASTE
Bombay Sapphire 8 I Anima Nera ‘J 5  Frpga 9 N/ 4 your hushand ever finds out Olio Extravergine ot
Beefeater 7 || Fernet Branca e U e ] BANNE [ et fieho effe- - | gl Bardolino e \ MOTHERS:
, TEQUILA Bronca Menta 7. V5 [ BusionStenderd D——% AN Sale Rosa = CRAVE!
o S s ‘ Absolut 7 A dell’Himalaya R T
A ® auza blanco 6 Braulio i { . 5 RUM ; ”\3’ y 5 M A
| & Sauza gold 6 Jagermeister f \#_5 Zacapa solera reserva aged 23 yrs 11 / [ T | oy
\ > Jose Cuervo Gold 6 (I Averna =21 S 5 Bacardi Carta Blanca 5.0 - i g i g
i 4 Vol B0 S R k,,“°°"°*"" o st| - " 4 .. _COCMINE
9 maro Montenegro 5 Bacardi Gran Reserva aged 8 yrs 9 ' ¥
fi s Offley white porto 5 I Amaro Ramazzotti 5 Havana Club anejo aged 3 years 7 5 f » \ TO OTH AC H E D R O PS
L Presidential Tawny porto 6 [l Vecchio Amaro del Capo 5 Havana Club anejo especial 7 Orange- | '“ Instantaneous Cure!
: VINI DOLCI VERONESI Ut Tl 5 || Havana Club anejo special 7 yrs 9 (I'us g )} PRICE 15 CENTS.
RN T . 1.99 Passito Veneto bianco 5 3 Martini (bianco, rosso, gxtra dry) 5 Sailor Jerry spiced rum 7 Prepared by the
= | 5 35| Vermouth Rosso di Torino 6 Pampero Aniversario ' 7 and LLOYD MANUFACTURING CO.
Sambuca Molinari 5 Diplomatico Reserva Excluslvg 8 B RUDSON AVE: ; ALBANY, .y

FEEL FRESH

For sale by all Druggists.




